
� � � � � � � � �

荒

物

日

記

『
松
野
屋
の
荒
物
展　
　

ロ
ン
ド
ン
』

in

　

昨
年
の
２
月
か
ら
６
月
ま
で
ロ
ン
ド
ン
の

JAPAN HOUSE

で
『
松
野
屋

の
荒
物
展
』
が
開
催
さ
れ
ま
し
た
。
日
本
の
外
務
省
の
管
轄
で
、
日
本
の
文

化
を
世
界
に
発
信
し
て
い
る
大
き
な
ギ
ャ
ラ
リ
ー
の

JAPAN HOUSE

。
松
野

屋
が
探
し
求
め
て
き
た
、
日
本
の
暮
ら
し
の
道
具
と
し
て
の
荒
物
が
、
海
外

の
方
た
ち
か
ら
は

SDGs

、
脱
プ
ラ
ス
チ
ッ
ク
、
も
っ
た
い
な
い
な
ど
の
視

点
か
ら
注
目
さ
れ
、
興
味
深
く
ご
覧
い
た
だ
け
た
よ
う
で
し
た
。

　

６
月
に
は
店
主
・
松
野
弘
が
ロ
ン
ド
ン
に
招
待
さ
れ
、
荒
物
ト
ー
ク
シ
ョ
ー

や
荒
物
レ
ク
チ
ャ
ー
を
開
催
し
ま
し
た
。
松
野
屋
が
長
年
や
っ
て
き
た
日
本

の
荒
物
文
化
の
発
信
が
遠
く
ロ
ン
ド
ン
ま
で
届
く
こ
と
に
嬉
し
く
思
い
ま
し

た
。
こ
れ
か
ら
も
国
内
外
に
荒
物
の
発
信
を
続
け
て
い
き
ま
す
。

　

本
年
も
「
荒
物
・
暮
ら
し
の
道
具 

松
野
屋
」
を
ど
う
ぞ
よ
ろ
し
く
お
願

い
致
し
ま
す
。
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今月のおすすめ商品

※広報誌 No.3 を発行時点の情報を掲載しております。

イベントは松野屋スタッフが店頭に立つもののみ記載しています。

詳しい情報は、HP・Instagram ＠matsunoya_tokyo をご覧ください。
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松野屋情報

石見焼すり鉢
▶大 21cm：No.20-1484 ￥4,400
約φ210×H105 ㎜
▶中 18cm：No.20-1483 ￥3,300
約φ180×H90 ㎜
▶小 13.5cm：No.20-1482 ￥2,200
約 135×H60 ㎜

※記載の金額はすべて税込です。

詳しい情報や、その他の商品
をご覧になりたい方は、下記
の QR コードより HP のカタロ
グ・ブログをご覧ください。

アルマイトざる
▶30cm：No.20-1411 ￥3,520
約φ300×H110 ㎜
▶22cm：No.20-1393 ￥2,090
約φ220×H90 ㎜
▶18cm：No.20-1392 ￥1,540
約φ180×H80 ㎜

アルマイトお玉 9cm
No.20-1111 ￥880
約φ89×250 ㎜

スス竹七味入れ
No.20-1625 ￥1,320
約 30×30×H100 ㎜

木杓子
▶30cm：No.20-1539 ￥3,190
約φ95×300 ㎜
▶25cm：No.20-1540 ￥2,750
約φ77×250 ㎜

真竹菜ばし
No.20-1179 ￥1,320
全長約 330 ㎜

アルマイト手付マッコリカップ
▶13cm：No.20-1126 ￥990
180×135×H60 ㎜
▶11cm：No.20-1107 ￥880
160×120×H50 ㎜

竹鬼おろし
No.20-1129 ￥2,640
約 290×85 ㎜ ふるさと鍋 16cm

No.20-1606 ￥2,970
約φ160×H85 ㎜

アルマイト理想おろし金
No.20-1096　￥1,100
96×222 ㎜

おろし金スクレーパー
No.20-1463　￥990
約 25×130 ㎜

山椒すりこぎ
▶27cm：No.20-1487 ￥1,980
長さ約 270 ㎜
▶23cm：No.20-1486 ￥1,540
長さ約 230 ㎜
▶17cm：No.20-1464 ￥770
長さ約 170 ㎜

ワラ釜敷き
▶大：No.10-0819 ￥3,850
約φ230×H20 ㎜
▶中：No.10-0820 ￥3,190
約φ190×H20 ㎜
▶小：No.10-0707 ￥2,640
約φ145×H20 ㎜

お鍋まわり
松野屋の

おろし金やすり鉢の目に詰まった、生
姜やわさび、ゆず皮などをきれいに落
とします。薬味などをお料理にふりか
ける時にも重宝します。

シンプルで使いやすいデザイン
で、軽くて丈夫、まさに理想。
くぼみ部分におろした薬味を入
れる事ができるので、ちょっと
薬味が欲しい時にさっと利用で
きます。

アルマイトのおろし金よりも、
粗くふわっとおろせます。たっ
ぷりの大根おろしでみぞれ鍋な
どいかがでしょうか。

胡麻をすって、胡麻和えを作っ
たら、そのまま盛り鉢としても
お使いいただけます。注ぎ口も
ついているので、山芋をすりお
ろして取り出すのにも便利です。

木の形や節が魅力的
で、使用していない
時も、キッチンでの
存在感抜群です。す
り鉢と合わせてご使
用ください。

お鍋や急須、ポットなどの下に敷くと机
を傷めず、雰囲気も出ます。使い込むほど
に味わいが出て経年変化も楽しめますよ。
吊るして収納するとキッチンに映えます。

木製の蓋のほっこり感が
ふるさとを感じさせるデ
ザインです。ひとり鍋に
もちょうどいい
サイズです。

七味入れとしてはもちろん、青の
りや山椒入れなどにも便利です。
横にも縦にも置けます。

一つ一つ丁寧に削って作られ
ています。豆や麺類を滑らず、
しっかりとつかめます。

無垢なままのナチュラルな風
合いが魅力。使えば使うほど
に味がでて、手にも馴染みます。

アルマイト加工で、腐食しにくく
耐食性に優れています。シンプル
で軽くて使いやすく衛生的。

高台付でパンチングされ
たデザインが魅力的。軽
いので片手で楽々と扱え
ます。フルーツを入れた
り、スポンジ置きとして
もおすすめ。

卵や調味料を混ぜたりと料理
の下ごしらえに便利です。
お玉置きにも◎
直火も可能で
アウトドアに
もおすすめ。持
手も熱くなるの
でご注意ください。


